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Gottfried Schnarrenberger und dessen
Ehefrau - die Ur-UrgroBmutter des heutigen
Geschaftsfiihrers - erwerben das Gasthaus
.Deutscher Hof" in Tauberbischofsheim.
Dort erdffnen sie in der HauptstraBe eine
Metzgerei.

Der Sohn Fritz Schnarrenberger Gibernimmt
den Betrieb. Es folgt der Umzug in die obere
HauptstraBe und die Ubernahme des
Gasthauses ,Krone" mit Metzgerei.

Schwiegersohn Josef Morschheuser mit
Ehefrau Waldtraud, geb. Schnarrenberger
libernehmen den Betrieb. Hier taucht erstmals
der Name Morschheuser als Betriebsinhaber
auf.

Sohn Josef Morschheuser, der heutige Senior,
libernimmt den Betrieb und erstellt bereits
1983 einen Neubau.
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Beginn der Aktivitdten
im Backerhandwerk

Umsiedelung des Lagerversandes nach Konig-
heim in die Alte Gissigheimer StraB3e. In
diesem Jahr heiratet Josef Morschheuser seine
Frau Monika mit der er heute zwei Sohne,
Andreas und Florian, hat.

Weitere Anbauten am Betriebsgebdude sowie
Verlagerung der Produktion

Neubau im Kénigheimer Industriegebiet
Breitenflur, direkt an der B27. Die Betriebs-
flache wéchst auf ca. 3.300 m?, die
GrundstiicksgroBe auf 15.000 m?

Er6ffnung des ,Morschheuser Werksverkaufs",
einem Marktplatz mit regionalen Produkten
und des ,Restaurants Kronenstuben”, wo in
drei abteilbaren Rdumen bis zu 160 Gaste
Platz finden.

Am 08.11.2013 brennt der Neubau komplett
nieder.

Im Oktober 2014 legten wir den Grundstein
flir einen weiteren Neubau, unseren heutigen
Firmensitz.

Josef Morschheuser libergibt die Geschafts-
leitung an seinen Sohn Florian Morschheuser.
Der Betrieb firmiert zur jetzigen Franken-
krone Morschheuser GmbH um.

Neuerdffnung des Betriebs.

140 Jahre Metzgerqualitét aus
Badisch-Franken.



W@m

Sehr geehrte Kundinnen und Kunden,

vor Ihnen liegt mittlerweile die vierte Auflage
unseres Produktkataloges mit unseren Kostlich-
keiten und Ideen rund um die Themen ,Snack" und

«Kantinenverpflegung". Bei uns finden Sie:

Unser Familienbetrieb stellt seit liber 140 Jahren

_ _ _ _ Uber uns 2
die handwerkliche Produktion an die erste Stelle
- verbunden mit einem hohen Qualitdtsanspruch. Wurstwaren 7
Seit liber 30 Jahren haben wir uns als Lieferant im Gefliigel & Convinience 15

Béckerhandwerk und im Gastrobereich erfolgreich

etabliert. Kése, Eintopfe, Salate und Saucen 19

Seit Jahren wéachst unser Kundenstamm und
unsere Kunden vertrauen auf die Qualitdt unserer
Produkte. Wir tun ein Ubriges dazu:

Wir verwenden nur bestes Fleisch aus der
Region. Separatorenfleisch kommt bei uns nicht

= 3
zum Einsatz.

Wir verzichten vollstandig auf MilcheiweiB3 und
verwenden einen sehr hohen Anteil an Natur-
gewiirzen und produzieren ausschlieBlich nach
altem Familienrezept.

Taglich stellen wir unsere Verldssigkeit unter
Beweis - mit termingerechter Lieferung und hoher
Flexibilitat. Gerne beweisen wir auch lhnen was

wir kénnen.

Florian Morschheuser

Wir sorgen dafiir, dass das auch in Zukunft so
bleibt - dafiir steht das ganze Team der Franken-
krone Morschheuser GmbH.

'%:-- %,Z.,

Florian Morschheuser
Geschéftsfihrer

Fleischermeister, Betriebswirt (HWK),
Erndhrungsberater & Fleischsommelier
Obermeister der Fleischer- und Béacker-Innung Main-Tauber
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Llnseore Kodubtion

Unsere Fleischer achten auf hochste Qualitat

Herstellen des Wurstbrats

Unser Fleischkase wird in Backformen portioniert

Im Ofen wird unser Fleischkdse ausgebacken
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Unsere geschnittenen und portionierten Wurstwaren werden verpackt
"

: N p w4 1N
Unsere Verpackungsmaschine portioniert die Scheiben Die verpackten Wurstwaren gehen auf die Reise zu lhnen
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Nur regionales Fleisch
Natlrliche Gewdrze

Nach altem Familienrezept
Ganz viel Liebe zur Wurst
Kein Separatorenfleisch

Kein Milcheiweil3

Kaum Geschmacksverstarker
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Brihwiirste

. n . 101071 Bierschinken ’ I &
Fleischkdse am Stiick Setreben - 500 g - MHD 18 Tage LI NGERIR I

101211 Champignon-Lyoner

10100 | Fleischkase fein
Scheiben - 500 g - MHD 18 Tage

Stiicke, ca. 2,2 kg - MHD 18 Tage

101181 Bierwurst/Tiroler

10208 | Fleischk3se qrob
9 Scheiben - 500 g - MHD 18 Tage

Stiicke, ca. 2,2 kg - MHD 18 Tage

10109 | Lyoner

10132 | Pizza-Fleischkédse
Scheiben - 500 g - MHD 18 Tage

Stiicke, ca. 2,2 kg - MHD 18 Tage

10127 | Jagdwurst

101351 Zwiebel-Fleischkase
Scheiben - 500 g - MHD 18 Tage

Stiicke, ca. 2,2 kg - MHD 18 Tage

101121 Paprika-Lyoner

101151 Kase-Fleischkase
Scheiben - 500 g - MHD 18 Tage

Stiicke, ca. 2,2 kg - MHD 18 Tage

101651 Wiener

10111 Chili-Fleischkase
70 g - 20er-Pack - MHD 18 Tage

Stiicke, ca. 2,2 kg - MHD 18 Tage

Wiener
50 g - 20er-Pack - MHD 18 Tage
Fleischkase geschnitten 10155 | Bockwurst |
120 g - 10er-Pack - MHD 18 Tage
101011 Fleischkase fein 10193 | WeiBwurst
500 g - MHD 18 Tage MHD 14 Tage
10209 | Fleischkase grob 10166 | Debreziner
500 g - MHD 18 Tage 20er-Pack - MHD 18 Tage
101141 Fleischkdse Vesperscheiben 101941 Curry-Bockwurst/
jerhackSIREtIIage Bockwurst in Eigenhaut
MHD 18 Tage
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Gewlirfelte und
gestriffelte Ware

10047 | Schinkenwdirfel rustikal fein

Stangenware 25 kg - MHD 40 Tage
| Schinkenwiirfel
101831 Weisswurst-Stange 10048 ?g k;n ’\/lel_rlgl\gtérTaegegrob

Stangenware - 2 kg - MHD 18 Tage
10046 | Schinkenwiirfel rustikal fein

102151 Fleischwurst-Stange 1 kg - MHD 40 Tage
Stangenware - ca. 500 g - MHD 18 Tage
Vorbestellung Mindestmenge 50 kg 100371 Schinkenwiirfel grob
1 kg - MHD 40 Tage
Schinken 10039 | Schinkenwiirfel KF-Ware
2,5 kg - MHD 40 Tage
10014 | Hinterkochschinken 10030 | Schinkenwiirfel RU-Ware
Scheiben - 500 g - MHD 18 Tage 2,5 kg - MHD 30 Tage
10010 | Hinterkochschinken 10061 | Hinterschinken gekocht in Wiirfeln
Scheiben - 500 g - MHD 18 Tage 2,5 kg - MHD 18 Tage
10063 | Metzgerschinken mit Fettrand 100151 Hinterschinken gekocht in Streifen
Scheiben - 500 g - MHD 18 Tage 1 kg - MHD 18 Tage

10029 | Metzgerschinken mit Y2 Fettrand
Stiicke - 2 kg - MHD 18 Tage

10160 | Kassler gegart
Scheiben - 500 g - MHD 18 Tage

10012 | Hinterschinken gekocht
Scheiben - 200 g - MHD 18 Tage

10032 | Schwarzwalder Schinken
Scheiben - ca. 200 g - MHD 30 Tage

10024 | Schinken roh
Scheiben - 500 g - MHD 30 Tage

10059 | Bacon Bauernspeck
Scheiben - 1000 g - MHD 24 Tage

100381 Farmerschinken
500 g - MHD 18 Tage

10033 | 12 Farmerschinken
2kg - MHD 18 Tage
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Salami - Stangenware

10072 | Landsalami
Stangenware - 2,5 kg

100791 Salami Meisterklasse
Stangenware - 2 kg

10073 | Pfeffer-Salami
Stangenware - 2 kg

] ) 10237 | Truthahnsalami
Salami - Scheibenware Stangenware - 1,8 kg

102161 Salami Auslese
Scheiben - 80 Kal. - 500 g - MHD 25 Tage

102141 Salami Auslese
Scheiben - 100 Kal. - 500 g - MHD 25 Tage

103691 Putensalami rein
Scheiben - 80 Kal. - 125 g - MHD 25 Tage

102261 Putensalami rein
Scheiben - 80 Kal. - 500 g - MHD 25 Tage

102111 Buffett-Salami
rein Schwein - 500 g

100751 1A Extra Salami
Scheiben - 100 Kal. - 500 g - MHD 20 Tage

10218 | Baguette Salami
vom Schwein - Scheiben - 500 g - MHD 20 Tage

103651 Salami Salami - gewdirfelte Ware
Scheiben - 80 Kal. - 125 g - MHD 25 Tage

10066 | Salamiwiirfel
2,5 kg Packung - MHD 30 Tage

100651 Salamiwiirfel
1 kg Packung - MHD 30 Tage
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Hausmacher Wurst

10144 | Hausmacher Weisse
120 Kal. - Stlick ca. 1,5 kg

101431 Hausmacher Rote
120 Kal. - Stiick ca. 1,5 kg

Zungenblutwurst
120 Kal. - Stiick ca. 1,5 kg

10190 1 Hausmacher Landleberwurst
Im Ring

10189 | Hausmacher Blutwurst
Im Ring

Seit 2009 verzichten wir auf
Geschmacksverstarker, Allergene
und Laktose.

Seit 2012 stellen wir einige
Produkte mit noch weniger
Zusdtzen her.

101041 Badische Vesperwurst - Bauernfriihstlick
im Sulzmantel
90 Kal. - Sttick 2,2 kg

101641 Rohpolnische Winzerwiirste

10169 | Rohpolnische Feuerstengel

10192 | Frische Zwiebelwurst
Stiickgewicht 500 g
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Fir die Kihltheke - SB

103611 Lyoner
100 g - MHD 18 Tage

10362 | Paprika-Lyoner
100 g - MHD 18 Tage

10366 | Bierschinken
100 g - MHD 18 Tage

10363 | Jagdwurst
100 g - MHD 18 Tage

10365 Salami
125 g - MHD 30 Tage

103651 Reine Putensalami
125 g - MHD 30 Tage

100121 Hinterschinken
in Scheiben 200 g - MHD 18 Tage

10384 Fleischwurst im Ring
500 g - MHD 18 Tage
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103831 Delikatess Leberwurst
150 g - MHD 18 Tage

Kurze Abbindungen ca. 250 g Wiirste:
Lyoner, Gelbwurst, Tiroler, Jagdwurst,
Bierschinken, Delikatessleberwurst, Papri-
kalyoner
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Wurstkonserven [ Glaser - SB

Wurstkonserven Hausmacher Wurstdosen Frankische Wurst im Glas
Altfrankische Art 400 g - MHD ca. 12 Monate 250 g - MHD ca. 12 Monate

1259 - MHD 8 bis 12 Monate Lyoner, Bierwurst, Hausmacher Leber- Bratwurst, Zwiebelfleisch, Schweinefleisch,
Schinkenwurst, Lyoner, Landrotwurst, wurst, Hausmacher Blutwurst, WeiBe Landblutwurst, Hausmacher Leberwurst
Hausmacher Leberwurst, Zwiebelwurst, Presswurst, Bratwurst, Schinkenwurst,

Bauernpressack Tiroler, Schmalzfleisch

zusatzlich in der Brotzeitedition
12 Stiick im Karton
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Leckeres aus der Kiihltheke

10178 | Schweineschnitzel
ca. 120 g - 1 kg Schale

10147 | Hihnchen-Formschnitten
125 g - 1 kg Schale

10087 | Puten-Formschnitten 10157 | Chicken Nuggets
125 g - 1 kg Schale 1kg

10097 | Schweinefrikadellen 10453 | Hackballchen Schwein
100 g - 1 kg Schale auf Vorbestellung

10089 | Gefliigelfrikadellen 102211 Hackballchen Pute
100 g - 1 kg Schale auf Vorbestellung

100881 Hack Rib vom Schwein 10416 | Bratwurstschnecken
ca. 500 g 10 Stiick pro Pack

auf Vorbestellung

106611 Hahnchenbrustfilet gegart
1 kg Schale

10457 | Geflligel-Pattys
12 x 180 g - 960 g Schale

Auf Vorbestellung:

- Leberknddel gegart

- Kartoffelknodel

- weitere Kartoffelprodukte

Wir beraten Sie gerne hinsichtlich
mdglicher Fiillungen.

A/
Vorbestellung: 1 Woche
MORSCHHEUSER
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Sifligel

Pute pur

10084 | Putenbrust geschnitten
500 g

10086 | Putenbrust ganze Stiicke
frisch

10145 | Putenbrust geraspelt
500 g

10092 | Putenbierschinken geschnitten
500 g
auf Vorbestellung

10094 | Putenpaprikalyoner
500 g
auf Vorbestellung

Putenbierschinken, Putenjagd-
wurst und Putenlyoner sind auch
als 2 Stangenware erhéltlich.

A/
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Foiisesonten

Kase

10509 | Mozzarella Scheiben
1 kg - Schale - 45% Fett

105171 Mozzarella gerieben
1 kg - Beutel

105871 Novo-Food
Frischkdsezubereitung
,Gina Sahne" - 600 g

10588 1 Novo-Food
Frischkdsezubereitung
Jalapeno” - 600 g

105851 Novo-Food
Mozarellascheiben - 800 g

10584 | Novo-Food
Weichkasescheiben, frisch - 400 g

A/
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10513 Frischk3se natur
1,5 kg - Topf

10512 | Frischkase Krauter
1,5 kg - Topf

10511 | Champignon Weichkadse
1 kg - Packung

105191 Bayr. Emmentaler
3 kg - Block

10500 | Gouda gefachert
1 kg - Schale

10501 | Gouda gestapelt
500 g - Schale

10505 | Gouda Baguette
1 kg - Schale - 15/5 cm

10508 | Gouda gerieben 3mm
1 kg - Beutel

10524 | Gouda gerieben 6mm
1 kg - Beutel

10506 | Mozzarella Stangen
1 kg - Packung

A/
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Eintopfe

AVO Eintopfe

Linsen, Erbsen, Kartoffel, Gemiise,
Serbische Bohnensuppe

Verfligbar im Winter

Salate

Weisskrautsalat

Partysalat

Kartoffelsalat
.Bayerisch-schwabisch”

Farmersalat Saucen
Nudelsalat
_ Ketchup
Maissalat
Senf

Vierjahreszeitensalat

) Remoulade 50%
Fleischsalat
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[ 1 Ansprechpartner

Name, Vorname

E-Mail

L _

Telefon (ggf. Durchwahl)

Bitte erstellen Sie mir ein unverbindliches Angebot fiir folgende Artikel:

Art.-Nr. Bezeichnung Gebinde Anzahl

Ich habe die Datenschutzerkldrung unter www.frankenkrone-morschheuser.de/kontakt/datenschutz-analysedienste.html gelesen
und bin damit einverstanden. Die Speicherung meiner Daten kann ich jederzeit formlos widerrufen.

[C] Ich bin damit einverstanden, dass die Frankenkrone Morschheuser GmbH mir weitere Informationen zu Angeboten
und Neuheiten zuschickt.

Datum Unterschrift
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BESUCHEN SIE UNSERE GENUSSWELT!

FRANKENKRONE
MORSCHHEUSER GMBH

Breitenflur 3 - 97953 Kénigheim
Telefon +49 (0)9341 89595-0 - Telefax +49 (0)9341 89595-20

e-Mail: info@frankenkrone-morschheuser.de
www.frankenkrone-morschheuser.de
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